Ziirisee in der Blauen Ente
Dezember 2020

Mehl

Gemiise

Waldstauden-
roggenrisotto

Milchprodukte

Pilze
Fisch
Wagyu
Ente

Kalbfleisch &
Speck

blaue ente

Miihlerama, Miihle Tiefenbrunnen
Pura Verdura Balgrist, Juker Farm
Jona, Hubihof Bellikon, Enikerhof
Cham

Bohler Mellikon

Molkerei Hohn Hirzel,

Molkerei Amselspitz Bergdietikon
Fine Funghi Gossau

Adrian Gerny Wollishofen

Sahra Balzli Wiler

Roman Clavadetscher Malans

Ernst Bronnimann Jona

Fisch, Fleisch und Gemiise stammen ausschliesslich aus der Schweiz.

Gerne informieren wir Sie iiber Allergene in unseren Gerichten. Alle Preise in CHF, inkl. MWST.



Vorspeisen

Joner Kiirbiscremesuppe mit seinem
Kiirbiskernol

Traditionelle Ziircher Choschtsuppe
mit Speck

Griines aus der Nachbarschaft mit
Hausdressing

Ceviche vom Ziiriseefisch mit
Haferwurzelcreme und Wildkrautersalat

Ententerrine mit Fortikussauce und
hausgemachtem lauwarmen Brioche

Wagyu Rinstatar mit Ziiri-Ei, Selleriecreme,
lauwarmes Hausbrot

blaue ente

Fisch, Fleisch und Gemiise stammen ausschliesslich aus der Schweiz.

14

16

13

24

33

28/35

Gerne informieren wir Sie tiber Allergene in unseren Gerichten. Alle Preise in CHF, inkl. MWST.



Hauptgange

Krauter-Waldstaudenroggen-Risotto mit
Wirz im Dinkel-Teig 28

Haus-Pasta mit Topinambur, eingelegte
Salzzitrone und Ziiri-Triiffel 27/34

Gemiisestrudel auf Karottenpiirre und
gebratenen Kohlrosen 30

Zirichsee Bouillabaisse mit Sauce Rouille 38

Fischwiahe mit Peperoni-Sauerkraut und
Federkohl 32

Wiener Schnitzel mit zweierlei Kartoffeln 45

Halbe Ente (Keule und Brust) mit
Serviettenknodel, mariniertem Rotkraut
und Marroni 69

Wagyu Hacktatschli mit Kartoffelpiiree,
Pilzrahmsauce und Wurzelgemiise 41

Kohlvogel gefiillt mit Buchweizen auf
hausgemachter Tomatensauce 24

blaue ente

Fisch, Fleisch und Gemiise stammen ausschliesslich aus der Schweiz.
Gerne informieren wir Sie tiber Allergene in unseren Gerichten. Alle Preise in CHF, inkl. MWST.



