MITTAGS IN DER ENTE

Von Dienstag bis Freitag

Lu unseren Miftagsmenils servieren wir einen kleinen Meniisalat oder eine kleine Tagessuppe.

Handgemachte vegetarische Capuns von der Bindner Traditionsmanufaktur Rageth 31
Rahmsauce mit Bergkise gratiniert

Kalbshackbraten am Mittag 36

Sherry-Rahmsauce, Kartoffelstock und glasierte Riiebli (Schweizer Kalb von Urs Widmer in Lichtensteig)

Herbstlicher Blattsalat mit Beluga-Balsamicolinsen und gerdsteten Baumniissen 26
Grapefruit und gerdsteten Kiirbiskernen

Jeden Tag etwas Neues — 08. September bis 11. September 2026

Dienstag

Gebratenes Schweizer Pouletschenkelsteak an Sauce Café de Paris 33
Liirifrites und Peperonata

Mittwoch
Gebratenes Wolfsbarschfilet mit brauner Butter 32

Weissweinrisotto, Rahmlauch mit Herbsttrompeten

Donnerstag

Rigatoni alla Boeuf Bourguignon 34
Gebratene Bimi-Broccoletti (Fleisch aus der Schweiz)

Freitag

(remige Bramata-Polenta mit Onsen-Ei 29
Gerdstete Guanciale (Guanciale ist ein Italienischer, luftgetrockneter Speck aus der Schweinebacke, mild-wiirzig im Geschmack)

Alle Preise in CHF und inkl. 8.1 % MwsSt.
Bei Allergien oder Intoleranzen informieren Sie unsere Mitarbeitenden



